Suky (Bozi milosti)

l. tésto: 100 g masla
100 g hladké mouky (special)

I t&sto: 250 g hladké mouky
2 Zloutky
6 Stamprli 12 % piva
Spetka soli

Postup:

Kazdé tésto vyhnéteme zvlast’. Prvni zpracujeme rychle a lehce a nechame

v chladu. Mezi tim vyhnéteme velmi dobie druhé tésto, az se nelepi a je vlacné.
Potom ho rozvalime na plat, poloZime na néj plat z prvniho tésta, slozime a 3 X
pfevalime (jako na trubicky). Nechame chvili odpocinout.

Pak vyvalime na tenko (asi /2 cm), radylkem rozkrajime na ¢tverecky, které
uvnitt nakrdjime na prouzky.

Smazime ve vyssi vrstvé tuku (oleje). Pfed ponofenim do tuku je propleteme.
Usmazené dame na savy papir a jesté za horka pocukrujeme mouckovym
cukrem s vanilkou.



